
Tapas en sharingmenu

Wenst u te genieten van een gezellige, 
authentieke avond ?

Wij bieden u deze klassieke menu aan

die wij smaakvol voor u hebben samengesteld.

hapjes € 8,00

bonbon van eendenlever 
croque met brie en truffel

oosters schaaldierensoepje met kokos

voorgerecht(en) € 16,00

carpaccio van kalfsvlees met 
sinaasappel-rodewijnvinaigrette, mosterdsla,

comté en walnoten 
of

gegratineerd stoofpotje met Bretoense kreeft, 
Noordzeevis en prei

hoofdgerecht € 28,00

hertenstoofpotje met bruin Sint Bernardus bier, 
wintergroentjes, duchesse aardappelen

sides: 
gekarameliseerd grondwitloof

warme vijg met honing
 chiffonade van spruitjes met spek

dessert € 7,00

dessertglaasje 'poire belle Hélène'  
chocolade, peer, vanilleroom en amandel

prijs : € 57,00 / met 1 voorgerecht   

 prijs : € 72,00 / met 2 voorgerechten

Klassieke menu 

Kaasplank met rijpe smaakvolle kazen,

afgewerkt met vers fruit en gedroogde

vruchten, noten en rozijnen, chutney

en geserveerd met een assortiment van

brood.

prijs : € 17,00

Op zoek naar een lekkere, gevarieerde, 
zorgeloze avond ?

Wij bieden u deze formule die

snel en eenvoudig op tafel staat.

tapas
feestelijk tapasplankje 

sharing gerechtjes
sushiplate met zalm, wakame, soja en guacamole   

camembert met truffel uit de oven met ciabatta 

carpaccio van kalfsvlees met sinaasappel-
rodewijnvinaigrette

terrine van eendenlever met appel, chutney en  
Kortrijkse beschuit

oosterse schaaldierensoep met kokos

tortellini met spinazie, pompoen en geitenkaas         

gegratineerd visstoofpotje met kreeft en prei

hertenstoofpotje met bruin Sint Bernardus bier en 
wintergroentjes 'Parmentier'

dessert
vanillecrumble met peer en chocolade

prijs : € 49,00

kaasplank 



Fe
es

tfo
ld

er
 2

02
3-

20
24

bestellen
Bestellen voor Kerstmis kan tot en met 19 december, voor 

nieuwjaar tot en met 26 december. Gelieve deze data te 

respecteren.

Graag bestellen via onze website of e-mail. Wij noteren uw 

bestelling en u ontvangt een bevestigingsmail. Gelieve deze 

bevestigingsmail mee te brengen bij het afhalen van uw 

bestelling. 

U ontvangt van ons de nodige informatie en instructies voor de 

gepaste afwerking van uw gerechten.

afhaalmomenten traiteur
 

zondag 24 december    15u - 16u

maandag 25 december 11u - 12u

zondag 31 december 15u - 16u

maandag 1 januari  11u - 12u 

W W W . C U L I N E L L E . B E

Floortje Vanderbeke 

Burg. Vercruysselaan 18 ∙ 8500 Kortrijk
056 32 51 63 ∙ info@culinelle.be 
RPR Kortrijk ∙ BTW BE 0845.607.990
BKCP BE70 1096 5733 8525




